Atelier de
les Mercredis de

Patisserie :
Maryse

=

Gateau réalisé pour I'accueil de notre échange avec GUANAJARATO (Mexique) dans le cadre de I'ouverture a 'international

Intervenant: « Maryse la Spatule » :
Mme WEKAM, Patissiere Diplomée, Professeure de Mathématiques

Niveaux concernés: 5 et 4

Nombre de participants: 12 éléeves maximum

Horaires: Mercredi de 13h45 a 15h15 au self de la cantine college (environ dix rendez-vous
par an)

Obijectifs pédagogiques:

e Apprentissage des bases de la patisserie.

e Développement de compétences manuelles.

e Estime de soi, gain en autonomie, travail d’équipe.
e Curiosité gastronomique.

e Elaboration d’un carnet de recettes.

Thémes travaillés (liste non exhaustive): cupcakes, sablés de Noél, blche de Noel, galette
des rois, Number Cake, tartes (citron et chocolat), chocolats de Paques, fraisier ...
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